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Isyerlerinde olusabilecek kirik camlar, kesici veya isveren/isv
Kirik camlar, delici nitelikteki atiklar, evsel atiklar ile eren vekili,
kesici ve karigtirtlmamalidir. Cam atiklar, metal atiklar gorevlendi
1 | MUTEAK ATIK delici yapili Lasr.T:ﬁgma’ hsanl als| 20 yaralanmaya sebebiyet vermeyecek sekilde ve ayri rilen 1121 2
YONETIMI | atiklar i¢in batrlna ' Calisanlar kaplarda toplanarak uygun sekilde isyeri ortamindan personel,
tedbir uzaklastirilmalidir. Caliganlara bu konuda bilgi temizlik
alinmamast verilmeli ve talimatlara uygun hareket edilmesini personeli,
teminen siirekli kontroller yapilmalidir. calisanlar
isveren,
_ Orta Mut_fal_( tezgahi ve eviyesi diizenli o_larak temizlenmeli, isve_r_en
BiYOLOJIK Y_?terSIZ Calisanlar, Diizeyde temizlikte kullanilan bezler bagka bir alanin vekili,
2 | MUTFAK ETKENLER hijyen, Hastalik ogrenciler, |4 | 3| 12 Ki temizliginde kesinlikle kullanilmamalidir. Temizlik gorevlendi [ 1|3 3
hastalik misafirler Riskler bezleri her giin, kullanilan bardak, tabak, kasik vb. rilen
haftada bir defa dezenfekte edilmelidir. personel,
Calisanlar
Cay ocagi, kahve makinesi vb. elektrikli mutfak
ekipmant suya maruz kalmayacagi yerlerde
konumlandirilmali, temizligi yapilirken fisinin prizden
¢ekili oldugundan emin olunmalidir. Elektrikli
ekipman her giin kullanilmadan 6nce gézle muayene
edilerek saglamligindan emin olunmalidir. Kablosunda | isveren/isv
Elektrikli Akima veya govdesinde hasar tespit edilen ekipman kullanim | eren vekili,
3 |MUTFAK | ELEKTRIK | mutfak kapilma, Caliganlar | 4| 5] 20 dis1 birakilarak tamir edilmesi saglanmalidir. Gorevlend |1 | 4| 4
ekipmant sok, 6liim Kullanilmayan ekipmanin fisi ¢ekilmelidir. Fislerin irilen
prizden ¢ekilmesi esnasinda eller kesinlikle kuru personel
olmalidir. Mutfak ekipmaninin giivenli kullanimina
iliskin talimatnameler hazirlanarak mutfakta goriiniir
yerlere asilmali1 ve ¢aliganlar bilgilendirilmeli,
talimatlara uygun ¢alismay1 teminen gerekli kontrol ve
takipler yapiimalidir.
Akima . .
Tezgah kapilma, Mutfak/cay ocaginda prizler, su veya degisik sivilar ile Isveren/I_s_v
. . e P eren vekili,
. tstiindeki yangin, Calisanlar, temasi, toz birikimini engellemek {izere kapakli Géreviend
4 | MUTFAK | ELEKTRIK | prizlerin yaralanma | 6grenciler, | 4 | 5| 20 olmalidir. 220 W sehir cereyani gerilimi diginda akim | . i 114 4
kapakli veya misafirler kapasitesine sahip prizlerin bulundugu yerlerde tim rifen
olmamasi oliimlii is prizlerin akim kapasiteleri {izerlerine yazilmalidir. personel,
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cam Cam malzemeler yiiksek raflara konmamali, bir isveren/isv
Cam malzemeler birlerine garparak kirilmayacak ve garpma ile eren vekili,
malzemeler |in devrilmeyecek sekilde muhafaza edilmelidir. Gorevlend
MUTFAK GENEL rastgele kirilmast, Calisanlar 15 Caliganlara cam malzemelerin muhafazasina iligkin irilen
yerlestirilmis | yaralanma, gerekli bilgilendirme yapilmaly, siirekli kontrollerle personel,
6liim uygulamalar takip edilmelidir. calisanlar
Calisanlarin ¢ay, kahve, yemek vb. ihtiyaglari i¢in
¢aligma alanlarindan ayri olarak zemini 1slak
kullanima uygun, uygun elektrik tesisati, topraklamasi
Cay, kahve, ve yeterli say1 ve kapasitede toprakli prizi bulunan,
yemek vb. dogal havalanabilen veya cebri havalandirmasi
ihtiyaglar1 bulunan uygun bir alan temin edilmelidir. Mutfak ve | isveren/isv
icin ¢aligma | Yangin, Calisanlar, cay ocaklart binanin diger kisimlarindan en az 120 eren vekili,
MUTFAK GENEL alanlarindan | yaralanma, | 6grenciler, 15 dakika siireyle yangina dayanikli bolmeler ile ayrilmis | Gorevlend
ayri ve uygun | 6lim misafirler bi¢imde konumlandirilir. Blme olarak ahsap ve diger | irilen
donaniml bir kolay yanici maddeler kullanilamaz. Isyeri igerisinde | personel
yer bu alanlar diginda ¢ay makinesi kullanilmasi, yemek
bulunmamasi yapilmast veya 1sitilmasinin 6niine gegilmeli,
caliganlar bunun getirecegi tehlikeler konusunda
bilgilendirilmeli ve uygulamanin teminini i¢in diizenli
kontroller yapilmalidir.
Is ekipmaninin yiiksek veya gok diisiik sicakliktaki
pargalarina ¢aliganlarin yaklagmasini veya temasini
engelleyecek tedbirler alinmali, sicak borular . .
muhafaza igine alinmali, alinamayanlar Isveren/l_s_v
KAZALAR | Sicak Orta . .. P eren vekili,
.. . isaretlenmelidir. Mutfak gibi yerlerde ¢aligma hizinin .
ve yiizeyler, Yanma, Diizeyde . Gorevlend
MUTFAK Calisanlar 12 | . kazalara neden olmayacak sekilde olmast .
HASTALIK [ fiskiran yaralanma ki y irilen
. saglanmalidir. Calisanlar, ¢aligma ortaminda bulunan
LAR buharlar Riskler .. personel,
sicak ylizeyler, figkiran sivi ve buharlar konusunda lisanl
bilgilendirilmeli ve galigmalarin yapilan egitim ve Cabsanlar
bilgilendirmelere uygun sekilde yiiriitiildiigiinden emin
olunmalidir.
Mutfak/cay ocaginda kisa siirede tiiketilecek miktarda
temizlik malzemesi bulundurulmali, fazlas1 depoda
tutulmalidir. Bu malzemeler 1s1 kaynagindan ve Isveren/isv
Orta gidalardan uzakta tutulmali, g6z hizasinin altinda eren vekili,
KIiMYASAL | Temizlik Kimyasal Diizeyde | yerlestirilmeli ve kesinlikle orijinal ambalajlarinda Gorevlend
MUTFAK ETKENLER | malzemeleri | maruziyet Calisanlar 12 ki tutulmali, tizerlerinde malzeme giivelik bilgi formu irilen
Riskler [ bulunmalidir. Temizlik malzemeleri baska kaplara personel,
aktarilmamali (kutu, bardak, kola sisesi vb.) tizerinde | Cahisanlar
malzeme giivenlik bilgi formu bulunmayan (etiketsiz)
kaplardaki temizlik malzemeleri kullanilmamalidir.
Etanj Mutfak, ¢cay ocagi vb. gibi alanlarda su tagsmalari ve . .
.. g . Isveren/Isv
armatiirler ve sigramalari gibi durumlara kars1 su gegirmez yapida A
MUTFAK kapaklt Alama olan etanj armatiirler ile kapakli prizler kullanilmali eren vekili
MUTFAK | VE CAY P kapilma, | Calisanlar 20 J armaturier 1'e kapakii prizie > | Gérevlend
prizler o bunlarin saglamlig siirekli kontrol edilerek kapaklart | ..
OCAKLARI sok, olim . - .. |irilen
kullanilmama kirtilmis prizler ve hasarli ve bozuk armatiirler yenileri personel
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Caliganlar yiyecek, icecek hazirlamaya baglamadan
once ellerini yikamali, tezgahlar her kullanimdan
sonra silinmeli, periyodik olarak her aksam tiim
bulagik kaplar yikanarak kaldirilmali, tiim tezgah ve
zeminin temizligi yapilmali ve atiklar atilmalidir.
Kullanilan temizlik malzemeleri insan sagligini ve
gidalarin yapisini1 bozmayacak sekilde secilmeli,

Biyolojik
MUTFAK Yetersiz riskler, Caliganlar,
10 | MUTFAK VE CAY temizlik enfeksiyon, | 6grenciler, 4116
OCAKLARI bulasict misafirler
hastaliklar
MUTFAK Enfeksiyon | | cantar
11 | MUTFAK VE CAY | Hasereler » bulasict ogrenciler, 41 16
hastaliklar, e
OCAKLARI sehirlenme misafirler
Mutfak, cay
MUTFAK | ocag vb. g‘lfﬁ;r;a
12 | MUTFAK VE CAY | alanlardaki yalr)alanr;]a Caliganlar 5120
OCAKLARI | elektrikli - ’
ekipmanlar Oliim
Kotii hava
13 | MUTFAK %2%5 Yetersiz kalitesi, farléifﬂii 5| 20
havalandirma | nem, gaz grencier,
OCAKLARI . misafirler

dezenfektan kullanilarak temizlenen her malzeme ve Isveren/l'sy
- - - eren vekili,
yiizey iyice durulanmalidir. Mutfak, ¢ay ocagi ve .
. . .. Gorevlend
yiyecek igecek servisinde ¢alisan personel ¢alisma g
. . A irilen
esnasinda uygun eldiven ve is elbisesi kullanmalidir.
. . personel
Calisanlar insan sagligina uygun ¢alisma konusunda
bilgilendirilmeli, talimatnamelerde bu hususlara yer
verilmeli ve diizenli takiplerle uygulama temin
edilmelidir.
Mutfak, yemekhane vb. alanlar hagerelere ve
kemirgenlere karsi diizenli olarak yetkili kisilerce
ilaglanmalidir. Eger ilaglama isyeri tarafindan
yapilacak ise bu konuda gerekli egitim alinmig
olmalidir. Kullanilan ilaglar onayli olmalidir.
Haserelere kars1 kullanilan ilaglar gida maddeleri ile
temas etmeyecek sekilde ve ayri mekanlarda . .
; Isveren/Isv
saklanmalidir. Ilaglama yapilirken gidalarin i
. .. e : eren vekili,
etkilenmemesi i¢in gerekli onlemler alinmalidir. Ilag .
. s fe o . . L Gorevlend
ile temas ettigi diisiiniilen gidalar imha edilmelidir. g
. irilen
Yapilan ilaglama kayit altina alinmali, kayitlar ersonel
isyerinde muhafaza edilmelidir. Dis mekana agilan P
tiim bosluklarda zararlilara kars1 gerekli 6nleyici
tedbirler almmalidir. Uretim alanlarinda uygun
araliklarla mekanik veya yapiskanl: fare tuzaklari
yerlestirilmeli, tuzaklar diizenli olarak kontrol
edilmelidir. Zararli ile miicadele programi hazirlamali
ve etkin bir sekilde uygulanmalidir.
Mutfak, yemekhane, cay ocagi vb. yerlerde caligsan Isveren/l_s_v
S A .. | eren vekili,
personele elektrik ekipmanlarmimn giivenli kullanimu ile | ..
o R . Gorevlend
ilgili gerekli bilgilendirme yapilmali, bu konuda irilen
hazirlanan talimatlar goriiniir yerlere asilmalidir.
personel
Mutfak, yemekhane, ¢ay ocagi vb. yerlerde miimkiinse
dogal havalandirma, miimkiin degilse cebri isveren/isv
havalandirma ile hava kalitesi saglanmalidir. Ortam eren vekili,
hava kalitesini bozacak rutubet olusumu engellenmeli, | Gorevlend
termal konforu bozacak asir1 sicak, asir1 soguk, irilen
cereyan gibi olumsuz durumlarin 6niine gegilmesi i¢in | personel
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MUTFAK .
14 |MUTFAK | VE CAY lﬁttfrs(;izizen Yaralanma | Calisanlar
OCAKLARI P
Yanici Parlama,
malzemelerin | patlama,
acik ate angin Cabsanlar,
15 [MUTFAK | YANGIN [3€@es yangin, dgrenciler,
kaynaklarind | hasar, >
misafirler
an uzak yaralanma,
tutulmamas: | 6liim
Calisanlar
calistiklari .
tehlikeli Kimyasal
O kimyasallarin maruziyet,
EGITIM ve riskieri ve parlama, Caliganlar,
16 | MUTFAK |BILGILEND| . = patlama, dgrenciler,
. giivenli > e
IRME alisma yangin, misafirler
Ga’s yaralanma,
konusunda -
R . Olim
bilgiye sahip

degil

Orta

Diizeyde
ki
Riskler

saglayan cihazlarin periyodik olarak bakimi
yapilmalidir.

Mutfak, yemekhane, cay ocagi vb. alanlar diizenli
tutulmali, kullanilan malzemeler ortada
birakilmayarak derhal yerlerine kaldirilmali, dolap
kapaklar agik birakilmamahidir. Temizlik malzemeleri
tabak, bardak vb. gibi kap kacaktan ayr1 bir yerde
depolanmalidir.
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Temizlik bezi, kagit havlu, pegete, plastik kaplar vb.
gibi kolay tutusabilecek malzemeler ¢ay ocagi gibi 1s1
kaynaklarindan uzak tutulmalidir.

isveren/isv
eren vekili,
Gorevlend
irilen
personel

Isyerinde yiiriitiilen isler sebebiyle ¢alisanlarin maruz
kalabilecegi kimyasallar ve maruziyetin 6nlenmesi
hakkinda ¢aliganlara gerekli egitim verilmelidir.
Kullanilan kimyasallarin Malzeme Giivenlik Bilgi
Formlari iizerlerinde bulunmali ve galisanlarin buna
gore hareket etmesi saglanmalidir. Yeni bir kimyasal
maddenin kullanima girmesi halinde s6z konusu
kimyasal maddeden kaynaklanabilecek tehlikeler ve
riskler ile glivenli ¢alisma yontemleri hakkinda
caliganlara gerekli bilgilendirme yapilmalidir.
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