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T.C. 

ADÜ ÇİNE MESLEK YÜKSEKOKULU  

2024 – 2025 GÜZ YARIYILI 

 BÜTÜNLEME SINAV PROGRAMI 

 

Öğrencilerin sınavlarda uyması gereken kurallar 

 Birden fazla sınıfta yapılan sınavlarda ders sorumlusunun yönlendirmeleri dikkate 
alınmalıdır. 

 Öğrenciler ilan edilen sınav salonunun dışında başka bir salonda sınava giremez. 

 Sınavlarda öğrenciler kimliklerini yanlarında bulundurmak zorundadır. 

 Sınav süresince cep telefonu ve akıllı saatler kapalı bir konumda (enerjisi kesik) cepte ya da 
çantada tutulur. Öğrenci cep telefonunu veya akıllı saatini hiçbir suretle cebinden veya 
çantasından çıkartamaz ve görülebilecek bir konuma getiremez. Aksi durumda “kopya 
çekme” olarak değerlendirilir ve 2547 sayılı Yükseköğretim Kanunu’nun 54 üncü maddesi 
hükümlerine göre işlem yapılır. Gözetmenler gerekli gördükleri durumlarda cep 
telefonları ve akıllı saatleri toplayabilir. 

 Sınav soruları ve cevapları resmi olarak talep edilmedikçe sınav salonunun dışına 
çıkarılamaz, herhangi bir yöntemle kopyalanamaz ve çoğaltılamaz. 

 Sınav esnasında sınav salonundaki sıraların altı ve üstü tamamen boş tutulur. Sınava giren 
öğrenciler sınav başlamadan önce tüm ders notlarını ve kitaplarını gözetmenin belirlediği 
belirttiği yere bırakır. Öğrenciler oturduğu sırada kopya değeri taşıyan her şeyden 
sorumludur. 

 Sınava 15 dakikadan fazla geç gelen öğrenci sınav salonuna alınmaz. Sınava geç gelen 
öğrencilere ek süre tanınmaz.  

 Sınav başladıktan sonra, sınavı bitmiş dahi olsa ilk 15 dakika içerisinde hiçbir öğrenci sınav 
salonundan çıkamaz. Sağlık sorunları vb. zorunlu hallerde öğrenci gözetmenin izni ve/veya 
refakatiyle salondan ayrılabilir. 

 Sınavlarda kopya çeken, kopya çekilmesine teşebbüs eden, kopya çekilmesine yardım 
eden, kendi yerine başkasının sınava sokan, başkasının yerine sınava giren, sınav 
esnasında sınav düzenini bozan ve sınav kurallarına uymayan öğrenciler gözetmenin 
tutacağı tutanak doğrultusunda 2547 sayılı Yükseköğretim Kanunu’nun ilgili hükümlerine 
göre işlem yapılır ve o öğrenciler o sınavlardan sıfır notu almış sayılır. 

 Ekli programdaki sınavların tümü yüz yüze yapılacak olup, sınav yöntemi ders sorumlusu 
tarafından belirlenmektedir. 
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BÖLÜM DIŞI SEÇMELİ DERSLER (BDS) 

DERS ADI Sınav Tarihi - Saati DERSLİK DERS SORUMLUSU 

Temel Fotoğrafçılık 27.01.2025 – 16:30  
A01 

Öğr.Gör.Şevki ÇETİNER 
 

Kişisel Gelişim 30.01.2025 – 15:15  
204 

Prof.Dr.Okan ATAY 
 

Şehircilik 27.01.2025 – 16:00 
A01 Öğr.Gör.Dr. Yakup KARACA 

Sera Salon Süs Bitkileri 31.01.2025 – 08:45 
103 

Öğr.Gör.Dr.Leyla EKEN 
 

Hobi Bahçeciliği 31.01.2025 – 12:15  
103 

Öğr.Gör.Dr.Leyla EKEN 
 

Gelecek Yönetimi 29.01.2025 – 16:30 
A01 Öğr.Gör.Olcay YILMAZ 

Yöresel Mutfak Kültürü 27.01.2025 – 12:30  
A01  

Öğr.Gör.Dr.Alican TAŞÇIOĞLU 
 

Rapor Hazırlama ve Rapor 
Yazım Teknikleri 

27.01.2025 – 09:00 
A01 

Öğr.Gör.Dr.Kemalettin 
AĞIZAN 

Dengeli Beslenme 30.01.2025 – 12:30  
103 

Dr.Öğr.Üyesi H.Ayla SARI 
 

Halkla İlişkiler 30.01.2025 – 12:00  
202 Öğr.Gör.A.Kemali ÖZUĞUR 

Trafik Bilgisi 27.01.2025 – 12:30  
103 

Öğr.Gör.Özgür SARI 
 

Organik Tarım 29.01.2025 – 12:30  
103 

Prof.Dr. Okan ATAY / 
Öğr.Gör.Özgür SARI 

Toplumsal Hareketlilik ve Spor 
Anlayışı 

30.01.2025 – 12:45  
103 

Öğr.Gör. Kutluhan DEMİR 

Sağlıklı Yaşam ve Spor 29.01.2025 – 08:30 
103 

Öğr.Gör.Kutluhan DEMİR 
 

Sağlıklı Gıda ve Gıda 
Zehirlenmeleri 

27.01.2025 – 09:30 
102 

Doç.Dr.Vadullah EREN 

Su Ürünleri İşleme Teknolojisi 27.01.2025 – 12:30 
102 

Doç.Dr.Vadullah EREN 
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GIDA TEKNOLOJİSİ PROGRAMI 
(Zorunlu ve Bölüm Seçmeli Dersleri) 

 

 
27.01.2025 
Pazartesi 

28.01.2025 
Salı 

29.01.2025 
Çarşamba 

30.01.2025 
Perşembe 

31.01.2025 
Cuma 

 
08:30 

 

 
 
 

    

 
09:30 

 
 

 Bitkisel Üretim 
A.KARACA 

101 nolu Amfi 
 

Bilimsel Araştırma 
Yöntemleri 

O.ATAY 
204 nolu Derslik  

Meslek Etiği 
O.ATAY 

101-102 nolu Derslik 

Çevre Koruma 
A.KARACA 

A01 nolu Amfi 

 
10:30 

 

Genel Mikrobiyoloji 
H.A.SARI 

101-102-103 nolu 
Derslik 

Meyve-Sebze 
Teknolojisi I 
E.YARALI 

202 nolu Derslik  

İşletme Yönetimi II 
Ö.SARI 

202 nolu Derslik 

Et ve Ürünleri 
Teknolojisi I 
İ.B.HELVA 

A01 nolu Amfi 

Kanatlı Hayv. Ür. 
Teknolojisi 
İ.B.HELVA 

204 nolu Derslik 

 
11:30 

 
     

 
12:30 

 
     

 
13:30 

 

Hayvansal Üretim 
O.ATAY 

202 nolu Derslik 
   

Temel Kimya I  
M.K. SATILMIŞ 

101-102-103 nolu 
Derslik 

Genel Meyvecilik 
L.EKEN 

103 nolu Derslik 

14:30 

Alkollü ve Alkolsüz İç. 
Teknolojisi 
E.YARALI 

202 nolu Derslik 

Süt Teknolojisi I 
Ş.ÇETİNER 

202 nolu Derslik 

 Gıdalarda Temel 
İşlemler I 
E.YARALI 

101 nolu Derslik 

Tahıl Teknolojisi I 
E.YARALI 

202 nolu Derslik 

Bitkisel Yağ 
Teknolojisi 
H.A.SARI 

203 nolu Derslik 

 
15:30 

 

Hijyen ve Sanitasyon 
V.EREN 

101 nolu Derslik 
 

Gıda Kimyası 
E.YARALI 

101-102 nolu Derslik 
   

 
16:30 
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SÜT VE ÜRÜNLERİ TEKNOLOJİSİ PROGRAMI 
(Zorunlu ve Bölüm Seçmeli Dersleri) 

 

 

 
27.01.2025 
Pazartesi 

28.01.2025 
Salı 

29.01.2025 
Çarşamba 

30.01.2025 
Perşembe 

31.01.2025 
Cuma 

 
08:30 

 

 
 
 
 

    

 
09:30 

 
   

Bilimsel Araştırma 
Yöntemleri 

O.ATAY 
204 nolu Derslik 

  
Çevre Koruma 

A.KARACA 
A01 nolu Amfi 

 
10:30 

 

Genel Mikrobiyoloji 
H.A.SARI 

101-102-103 nolu 
Derslik 

 
Yöresel Peynir Tek 

A.TAŞÇIOĞLU 
204 nolu Derslik 

Tereyağı Tek. 
A.TAŞÇIOĞLU 
204 nolu Derslik 

 

 
11:30 

 

Özel Süt ve Süt Yan. 
Ürn. Tek. 

Ş.ÇETİNER 
204 nolu Derslik 

İşletme Yönt. I 
M.KAĞIZAN 

204 nolu Derslik 
   

Gıda End. 
Makineleri 

M.K. SATILMIŞ 
204  nolu Derslik  

12:30 
 
 

   
Proje Hazırlama 
A.K.ÖZUĞUR 

204 nolu Derslik 

 
13:30 

 
  

 Laboratuvar 
Teknikleri  
V.EREN 

204 nolu Derslik 

Süt İşl. Temel İşlemler 
Ş.ÇETİNER 

204 nolu Derslik 

Temel Kimya I  
M.K. SATILMIŞ 

101-102-103 nolu 
Derslik  

  

14:30 

 İnsan Kaynakları 
Yönetimi 
Ö.SARI 

204 nolu Derslik 

 Fermente Süt Ürn. 
Teknolojisi I 

M.K. SATILMIŞ 
204 nolu Derslik 

Peynir Teknolojisi 
M.K. SATILMIŞ 
204 nolu Derslik 

 Kalite Güvencesi ve 
Std. 

K.DEMİR 
204 nolu Derslik 

Türkçe İletişim 
A.K.ÖZUĞUR 

204 nolu Derslik 

 
15:30 

 

Hijyen ve 
Sanitasyon 

V.EREN 
101 nolu Derslik  

    

 
16:30 
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GIDA KALİTE KONTROL VE ANALİZİ PROGRAMI 
(Zorunlu ve Bölüm Seçmeli Dersleri) 

 

 
27.01.2025 
Pazartesi 

28.01.2025 
Salı 

29.01.2025 
Çarşamba 

30.01.2025 
Perşembe 

31.01.2025 
Cuma 

 
08:30 

 

 
 
 

    

 
09:30 

 
  

Beslenme İlkeleri 
K.DEMİR 

302 nolu Derslik  

Meslek Etiği 
O.ATAY 

101 - 102 nolu Derslik 

Çevre Koruma 
A.KARACA 

A01 nolu Amfi 

 
10:30 

 

Genel Mikrobiyoloji 
H.A.SARI 

101-102-103 nolu 
Derslik 

Gıda Biyo. ve Ferm. 
Gıda. Tekn. 

A.TAŞÇIOĞLU 
203 nolu Derslik 

Et ve Ürünleri 
Analizleri 

İ.B.HELVA / V.EREN 
203 nolu Derslik 

Meyve ve Sebze 
Ürünleri Analizleri 

H.A.SARI 
203 nolu Derslik 

Zeytin ve Ürünleri 
Tekn. 

H.A.SARI 
203 nolu Derslik 

 
11:30 

 

Su Analizleri 
V.EREN 

203 nolu Derslik 

Laboratuvar Teknikleri 
I 

A.GÖNCÜ 
101 nolu Derslik 

  

Bal ve Şekerli Ürn. 
Analizleri 

A.K.ÖZUĞUR 
203 nolu Derslik 

 
12:30 

 
     

 
13:30 

 
  

Temel Matematik I 
M.S. AYDIN  

101- 102-103 nolu 
Derslik 

 

Temel Kimya I  
M.K. SATILMIŞ 

101-102-103 nolu 
Derslik 

 Genel Meyvecilik 
L.EKEN 

A01 nolu Amfi 

14:30 

Kalite Güvencesi ve 
Std. 

K.AĞIZAN 
101 nolu Derslik 

Üretim 
Planlamaları 

Ö.SARI 
203 nolu Derslik 

Tahıl ve Ürünleri 
Analizleri 

A.GÖNCÜ 
A01 nolu Amfi  

Gıdaların Pazarlanması 
A.GÖNCÜ 

203 nolu Derslik 
  

 
15:30 

 

Gıda Üretim 
Teknolojileri I 

A.GÖNCÜ 
203 nolu Derslik 

    

 
16:30 
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BANKACILIK VE SİGORTACILIK PROGRAMI  
(Zorunlu ve Bölüm Seçmeli Dersleri) 

 

 
27.01.2025 
Pazartesi 

28.01.2025 
Salı 

29.01.2025 
Çarşamba 

30.01.2025 
Perşembe 

31.01.2025 
Cuma 

 
08:30 

 

 
 

    

 
09:30 

 
 

Ekonomide Analiz 
M.S. AYDIN  

103 nolu Derslik 
 

Tüketici Davranışları 
M.S. AYDIN  

103 nolu Derslik 

Meslek Etiği 
O.ATAY 

101 - 102 nolu Derslik  
 

 
10:30 

 

Portföy Yönetimi 
S.ÖZGİRGİN VARDAR 

202 nolu Derslik 

Sigortacılığa Giriş 
S.ÖZGİRGİN 

VARDAR 
101 - 102 nolu Derslik 

Hukukun Temel 
Kavramları 
Y.KARACA 

101 -102 nolu Derslik 

Pazarlama İlkeleri 
M.S. AYDIN  

103 nolu Derslik 

Blok Zincir ve Finansal 
Teknolojiler 
O.YILMAZ 

A01 nolu Amfi  

 
11:30 

 

Müşteri İlişkileri Yönetimi 
S.ÖZGİRGİN VARDAR 

A01 nolu Amfi 

Makro İktisat 
O.YILMAZ 

A01 nolu Amfi 

Bireysel Emeklilik Hayat 
ve Sağlık Sigortaları  

S.ÖZGİRGİN VARDAR 
103 nolu Derslik 

Kıymetli Evraklar 
Hukuku - Y.KARACA 

A01 nolu Amfi 

Bankacılığa Giriş 
O.YILMAZ 

A01 nolu Amfi -  
101 nolu Derslik 

12:30 
 
 

    

 
13:30 

 

Dijital Pazarlama 
M.S. AYDIN  

101 nolu Derslik 

Temel Matematik I 
M.S. AYDIN  

101- 102-103 nolu 
Derslik 

Genel Muhasebe 
Y.KARACA 

A01 nolu Amfi - 
 101 nolu Derslik 

  

14:30 

Araştırma Yöntem ve 
Teknikleri 
O.ATAY 

203 nolu Derslik 

  
Bankacılık Ürün ve Hiz. 
S.ÖZGİRGİN VARDAR 

A01 nolu Amfi 

Sigorta Hukuku 
Y.KARACA  

A01 nolu Amfi 

 
15:30 

 
    

Genel Ekonomi 
O.YILMAZ 

101  - 102 nolu Derslik 

 
16:30 
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ORGANİK TARIM PROGRAMI 
(Zorunlu ve Bölüm Seçmeli Dersleri) 

 

 
27.01.2025 
Pazartesi 

28.01.2025 
Salı 

29.01.2025 
Çarşamba 

30.01.2025 
Perşembe 

31.01.2025 
Cuma 

 
08:30 

 
     

 
09:30 

 
  

Beslenme İlkeleri 
K.DEMİR 

102 nolu Derslik 

 Meslek Etiği 
O.ATAY 

101 - 102 nolu Derslik 

Çevre Koruma 
A.KARACA 

101 nolu Derslik 

 
10:30 

 
 

Su Ürünleri 
A.K. ÖZUĞUR 

302 nolu Derslik 
   

 
11:30 

 

Org. Tar. Gen. İlk. 
ve Mevzuatlar 

L.EKEN 
302 nolu Derslik 

    

 
12:30 

 

 
 

    

 
13:30 

 

Temel Biyokimya 
A.TAŞÇIOĞLU 
103 nolu Derslik 

 
Genetik 
O.ATAY 

302 nolu Derslik 

Toprak Bilgisi 
O.SARI 

302 nolu Dersik 

Botanik 
A.KARACA 

302 nolu Derslik 

14:30 
 
 
 

    

 
15:30 

 
 

Genel Ekonomi 
K.AĞIZAN 

A01 nolu Derslik 
   

 
16:30 

 

 
 
 

    

 


