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1. AMAÇ

Çay makinesinin görevli personel tarafından emniyetli bir şekilde işletilmesi ve bakımının gerçekleştirilmesinin nasıl yapılacağını açıklamak.
2. KAPSAM

Çay makinesinin nasıl işletileceğini, bakımının nasıl gerçekleştirileceğini ve alınacak emniyet önlemlerini kapsamaktadır.
3. TANIMLAR

a) Çaydanlık: Çay hazırlamak için kullanılan, porselen, cam ve çoğunlukla metalden yapılma mutfak eşyası.
b) Çay makinesi: Çay demlemek için üretilen elektrikli aygıt.
c) Demlemek: Çay, kahve, bitki çayları vb.ni kaynar suyun içine attıktan sonra renk ve koku vermesi için bir süre bekletmek; demlendirmek.
ç) Demlik: İçerisinde çay demlenen porselen veya metalden yapılmış küçük çaydanlık.
4. SORUMLULUKLAR

Çay makinesinin görevli personel tarafından emniyetli bir şekilde işletilmesi ve bakımının gerçekleştirilmesinden çay ocağında görevli tüm personel sorumludur.
5. UYGULAMA TALİMATLARI

A- İŞLETME
1. Çay makinesinin fişini prize, elektrik kaçağı olup olmadığını kontrol et.
2. Çay makinesinin su haznesini su ile doldur.
3. Çay makinesinin düğmesini çevirerek aç ve suyu ısıt.
4. Çaydanlığa belirlenen miktarda çay koy.
5. Üzerine sıcak suyu doldur ve 15- 20 dk. çayın demlenmesini bekle.
6. Çay demlendiğinde ve su kaynadığında makinenin ısı derecesini en düşük seviyede tut.
7. İşin bittiğinde makinenin elektrik bağlantılarını kapat.
B- BAKIM
1. Her çay demlemede demlikteki çayı değiştir.
2. Çay makinesini her zaman temiz tut.
3. İşin bittiğinde makineyi temiz bir bezle sil.
4. Haftada bir kez, kireç sökücü madde ile çay makinesinin içini temizle. Kireç sökücüyü döktükten sonra en az 2 kere durulama yap.
C- EMNİYET
1. Elektrik kaçağı olup olmadığını kontrol et.
2. Sorumlusundan başkası makineyi kullanamaz.
3. Su kaynadığında ısı derecesini en düşük seviyede tut.
6. İLGİLİ BELGELER

a) Kullanma Kılavuzu b) Periyodik Bakım Tablosu
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